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ORIENTACION PARA LA PURGA DE AGUA DE ALAMOSA

La siguiente informacion aplica desde el comienzo de la purga hasta que se reciba notificacion publica
gue declare que e suministro de agua de la Ciudad de Alamosa se pueda usar con seguridad

ESTABLECIMIENTOSMINORISTASDE ALIMENTOSFABRICANTESDE ALIMENTOSAL
POR MAYOR

* La preparacion comercial de alimentos se puede hacer siguiendo las directrices provistas por la
agenciade salud publica. Esto incluye usar aguaembotellada para las siguientes actividades durante
lapurga:

* beber

* preparacion de alimentos e inclusion en recetas

* lavado de verdurasy frutas

* lavado, enjuague y desinfeccion manual de utensiliosy equipos
* soluciones paralimpiar con pafio

* preparacion de cubos de hielo

» Lavado de las manos con agua embotellada, seguido del uso de desinfectante de manos (no tocar los
alimentos con las manos desnudas; use guantes desechables)

* Durante la purga, las méquinas comerciales lavadoras de utensilios que desinfectan con calor
desinfectaran apropiadamente los utensilios si se usalatemperaturarequeridaparael enjuague fina
al180°F.

* S para € lavado de platos no hay disponible una maquina comercial lavadora de utensilios que
desinfecte con calor, se deben usar platos y utensilios desechables.

* Lautilizacion de maguinas comerciales que lavan y desinfectan utensilios por métodos quimicos no
esta aprobada.

» No use maquinas de refrescos, maquinas parala preparacion de café, dispensadores de "pistola’ en los
bares, méaquinas de chocolate caliente y capuchino, vaporizadoras de frutasy verduras, ni maquinas
productoras de hielo conectadas directamente al agua corriente.

* Se pueden sustituir con el uso de bebidas embotelladas y enlatadas.

» Compre hielo potable empacado.

* Las maquinas parala preparacion de hielo se deben desconectar, para permitir que e hielo escurra.

* Considere limitar o reducir la oferta del menu durante este periodo de tiempo, limitdndose a articulos
de f&cil preparacion.

* Considere la utilizacion de comidas preparadas provenientes de una fuente alterna aprobada.

* Considere la utilizacién de alimentos previamente empacados que no requieren ninguna preparacion
adicional, salvo calentarse en su recipiente original.

* Considere la utilizacién de frutas y verduras congel adas/enl atadas.




CENTROS DE ATENCION INFANTIL Y ESCUELAS

* No se deben usar |las fuentes de agua para beber.

* El agua paralavarse las manos en centros de atencion infantil y escuelas debe ser agua embotellada. Se
recomienda usar desinfectante de manos después de lavarse las manos.

* Se debe usar agua embotellada para preparar formulas de alimentacion para bebés.

* Se debe usar agua embotellada para mezclar con las soluciones desinfectantes a utilizar en las éreas de
cambio de pafidesy superficies tales como juguetes y mesas.

* Dgje de usar las mesas de juegos de agua.

* Use la orientaciGn mencionada anteriormente paratoda preparacion y manipulacion de alimentos.

PISCINAS, JACUZZISY SPAS

» Las piscinas que son operadas adecuadamente, incluyendo el monitoreo de niveles adecuados de
desinfeccidn en la piscina, pueden continuar funcionando durante la purga. Para orientacion, se debe
consultar ala Division CDPHE de Control de Calidad del Agua.
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